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Area de Educacgio e
Formacao

541 . Industrias Alimentares

Codigo e Designagao 541098 - Operador/a de Transformacao do Pescado

do Referencial de

~ Nivel de Qualificacdo do QNQ: 2
Formacao

Nivel de Qualificacao do QEQ: 2

Modalidades de Educacao e Formacao de Adultos
Educacao e Formacao Formacgao Modular

Total de pontos de 82,00
crédito (inclui 10,00 pontos de crédito da Formagao Pratica em Contexto de Trabalho)

Publicado no Despacho n.°13456/2008, de 14 de Maio, que aprova a versao inicial do Catalogo
Nacional de Qualificagdes.

12 Actualizagao publicada no Boletim do Trabalho do Emprego (BTE) n° 3 de 22 de janeiro de
2013 com entrada em vigor a 22 de abril de 2013.

22 Actualizagao publicada no Boletim do Trabalho do Emprego (BTE) n° 17 de 08 de maio de
2014 com entrada em vigor a 08 de maio de 2014.

3?2 Actualizagao publicada no Boletim do Trabalho do Emprego (BTE) n° 39 de 22 de outubro de

Publicacédo e -
¢ 2017 com entrada em vigor a 22 de outubro de 2017.

atualizacoes

42 Actualizagéo publicada no Boletim do Trabalho do Emprego (BTE) n° 38 de 15 de outubro de
2019 com entrada em vigor a 15 de outubro de 2019.

52 Actualizacdo publicada no Boletim do Trabalho do Emprego (BTE) n° 19 de 22 de maio de
2020 com entrada em vigor a 22 de maio de 2020.

62 Actualizagao publicada no Boletim do Trabalho do Emprego (BTE) n° 27 de 22 de julho de
2020 com entrada em vigor a 22 de julho de 2020.

Observacoes
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PARA A QUALIFICACAD EQ
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Formacao Tecnoloégica

Cadigor UFCD pré-definidas Horas PZ?éﬂ?tge
1729 1 Morfofisiologia e composicao do pescado 25 2,25
7750 2 Métodos de avaliagdo da qualidade do pescado 25 2,25
0349 3 Ambiente, Seguranca, Higiene e Saude no Trabalho - conceitos 25 2.25

basicos

1731 4 Cadigo de boas praticas de higiene do manipulador do pescado 25 2,25
7751 5 Processamento do pescado refrigerado e congelado 25 2,25
7752 6 Embalagem e rotulagem do pescado e seus derivados 25 2,25
7753 7 ?g;zz(la:éigéo comercial do pescado fresco, salgado seco e 25 2.25
1734 8 Gesté&o de loja - peixaria 50 4,50
0704 9 Atendimento - técnicas de comunicagéo 25 2,25
7754 10 Origem do pescado para industria e comercializagéo 25 2,25
3296 11 Higiene e seguranga alimentar 25 2,25
3297 12 Sistema HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) 25 2,25
7755 13 Preparacao de congelados de pescado 50 4,50
7756 14 Preparagéo de pescado fumado 50 4,50
7757 15 Preparacao de pescado seco e salgado 50 4,50
178 16 elindo aperiivos o ntracas sopac e rereoen 0 4%
0346 17 Principios da gestao de armazém 50 4,50
7759 18 Preparacéo de conservas de pescado 50 4,50

Total da carga horaria e de pontos de crédito: 625 56,25
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http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9221
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9222
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/413
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9223
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9224
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9225
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9226
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9227
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9152
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9228
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2874
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/2875
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9229
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9230
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9231
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9232
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/410
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9233
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Para obter a qualificagcdo de Operador/a de Transformagéo do Pescado, para além das UFCD pré-definidas, terao também de ser

Cédigo

1709

1736

0719

7760

7761

6870

7762

6871

0371

8598

8599

8600

9820

9821

9822

9823

10526

10746

10759

19

20

21

22

23]

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

realizadas 175 horas da Bolsa de UFCD

Bolsa de UFCD

Bolsa UFCD

Nutricdo

Fluxogramas de fabrico em industrias de transformagao do pescado

Gestédo ambiental

Processamento, confecéo e conservagao de pré-cozinhados de pescado -
saladas e cook &chill

Formas de preparagao e consumo do pescado

Preparacéo de farinhas de peixe, ragdes e éleos de peixe

Sistemas de apoio a operagéao de venda

Manutengao de equipamentos da industria de transformacéo de pescado

Lingua inglesa - vendas

Desenvolvimento pessoal e técnicas de procura de emprego

Comunicagao assertiva e técnicas de procura de emprego

Competéncias empreendedoras e técnicas de procura de emprego

Planeamento e gestdo do orgamento familiar

Produtos financeiros basicos

Poupanca — conceitos basicos

Crédito e endividamento

Literacia digital - iniciagao

Seguranga e Saude no Trabalho — situagdes epidémicas/pandémicas

Teletrabalho

Total da carga horaria e de pontos de crédito da Formagao Tecnolégica

Pontos
Horas de

crédito
25 2,25
50 4,50
50 4,50
50 4,50
25 2,25
50 4,50
25 2,25
25 2,25
50 4,50
25 2,25
25 2,25
25 2,25
25 2,25
50 4,50
25 2,25
50 4,50
25 2,25
25 2,25
25 2,25

800 72

10s codigos assinalados a laranja correspondem a UFCD comuns a dois ou mais referenciais, ou seja, transferiveis entre referenciais de

formacgao.

2 A carga horaria da formagao tecnolégica podem ser acrescidas 120 horas de formagao pratica em contexto de trabalho, & qual
correspondem 10,00 pontos de crédito, sendo esta de carater obrigatério para o adulto que ndo exerga atividade correspondente a saida
profissional do curso frequentado ou uma atividade profissional numa area afim.
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http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/1486
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9234
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/708
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9235
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9236
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9237
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9238
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/9239
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/434
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/10385
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/10386
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/10387
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/12454
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/12455
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/12456
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/12457
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/13319
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/17491
http://www.catalogo.anqep.gov.pt/UFCD/Detalhe/17510
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